
LE DIX 9 VERSION DINER 
 

À PARTAGER OU PAS  
 
Conserveries Rosalita  
Sardines « millésime 2018 »        16,00 € 
Ventrèche de thon          16,00 € 
Anchois fumés           16,90 € 
 

NOS ENTRÉES 
 
Œufs mimosa à la rouille, beignets de fleurs de courgette et 
Œufs tobiko           19,00 €
      
Escalope de foie gras et fruits poêlés.      25,00 € 
 
Cuisses de Kermit (grenouilles) en persillade.     25,90 € 
 
Salade de poulpe et pignons grillés, herbes fraîches.   23,00 € 
 
Saint Jacques poêlées au beurre blanc      25,90 € 
 
Saumon fumé sur sa gaufre aux herbes, piquillos à la ricotta,  
pickles de carottes et oignons rouges.      21,00 € 
 

NOS PLATS TERRE 
 
Entrecôte de veau, polenta crémeuse, sauce Chimichurri .  29,90 € 
 
Magret de coincoin (canard) sauce miel et fruits d’été ou    
sauce morilles, gnocchis parfumés aux légumes.     33,50 €
           
Tartare de Bœuf tout simple. Parmesan, pesto,  
brisures de truffes, frites maison et salade verte    28,50 € 
 
Tartare de bœuf à la Française (os à moelle).    26,50 € 
 
Tataki de bœuf au Sake, légumes et haricots azuki,  
purée de petits pois          29,00 € 
 
L’entrecôte Gargantuesque 1 kg à partager. 
Frites et salade          90,00€ 
 

« CHEZ NOUS, LES ALLERGIQUES SONT LES BIENVENUS »  
N’oubliez pas de nous indiquer vos allergies et intolérances  

nous nous adapterons. 



 

NOS PLATS MER 
 
Gambas flambées au Pastis, Linguine à l’encre de seiche.  34,00 € 
 
Poisson du jour.       prix selon arrivage. 
 
Risotto d’épeautre aux crevettes miso, artichauts grillés.  32,00 € 
 
Plat signature du Dix 9 
 
La Meule de parmesan. Celle ci est une 24/36 mois, flambée à la Grappa, 
puis une sauce à base de crème et truffe. Pour terminer linguine.  
Plat léger, calorie zéro, idéal pour l’été.     32,90 € 
 
 
 
 

DESSERTS DU DIX 9  
(La gourmandise n’est pas un péché) 
 
Assiette de fromages         15,00 € 
 
Assiette de fruits frais de saison.       13,50 € 
Chou Chantilly Chocolat ou caramel beurre salé    10,90 € 
Tiramisu             10,90 € 
Moelleux au chocolat (gluten free)       9,90 € 
Dessert du moment          9,90 € 
Pavlova inversée Ananas verveine        10,90 € 
Pavlova inversée fraise basilic        10,90 € 
 
Glaces :  
1 boule             3,00 € 
2 boules            5,50 € 
3 boules            8,50 € 
Supplément chantilly          1,00 €  
Parfums glaces et sorbets :  
vanille, fraise, chocolat, café, Caramel, pistache, noix de coco, 
rhum raisin, noisette, citron, pêche de vignes, mangue, 
framboise, mandarine, passion. 
 

« CHEZ NOUS, LES ALLERGIQUES SONT LES BIENVENUS »  
N’oubliez pas de nous indiquer vos allergies et intolérances  

nous nous adapterons. 


